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Suroviny

Porce: 5

- vanilk.cukr 1 ks

- mléko 250 ml

- drozdi 25 g

- Hera 110 g

- zloutky 3 ks

- polohruba mouka 500 g
- cukr krupice 110 g

. sul 1 Spetka

- mandle 50 g

- rozinky 50 g

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 5

Postup:

Promichédme Zloutky, cukr, Heru a priddme mouku, kvasek, vlazné mléko, vanilk.cukr a michame.
Pridame nasekané mandle a rozinky. Tésto nechdme vykynout. Vytvarujeme bochanek a udélame ve
stredu kriz. Nechame kynout, poté potreme vejcem a posypeme mandlemi. PeCeme 20 min. na 180
stupnt a pak 25 min. na 120 stupna.
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