Cibulova marmelada
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Suroviny

- Maslo 1 lzice

- Olivovy olej 2 lZice

. Cervena cibule - krajend na platky 1 kg
- Cesnek - krajeny na platky 3 strouzek

- Trtinovy cukr 4 1zZice

- Vinny ocet 4 1zice

. Sul 1 Spetka

- Pepr Cerny mlety 1 Spetka

- Tymiéan 1 snitka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Obtizné

Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Zavarovani

Zemé: Francie

Postup:

V hrnci zpénte maslo s olivovym olejem a na nejmensim ohni na nich restujte cibuli s cesnekem. Po
deseti minutach pridejte cukr, tymian a polovinu octa, promichejte a na malém plaminku nechte
nezakryté dusit asi deset minut, ¢asto promichavejte. Pak osolte, opeprete, dochutte octem, duste
jesté deset minut. Nakonec prilijte i vino a nechte dusit, aby se odparila vsechna tekutina a vznikla
hustd marmelada.

Poznamka:

Marmelada je skvéld s kozim syrem, pastikou nebo na pizzu. V ledni¢ce vam vydrzi nejméné mésic.
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