Peprova omacka
Kategorie: Ostatni

Autor: adminrecepty

Suroviny

- Maslo 20 g

- Pepr cely zeleny 1 1zicka

- Cibule 1 ks

- Ocet 1 1zicka

- Uzené maso - nasekané 1 1zicka
- Vyvar 350 ml

. Stava z pe¢eného masa 4 1Zice

- Hladka mouka 1 Izice

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Drobné nakrajenou cibulku podusime na masle se 1zicou celého, pokud mozno zeleného pepre.
Pridéame 1zici usekaného uzeného masa, 1ziCku octa a promichame. Potom do oméacky vmichame
stavu z peceného veprového masa a ziedime ji vyvarem. Podle chuti osolime a zahustime moukou.
Povarime dohladka a pred podavanim procedime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

