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Suroviny
Máslo 20 g●

Pepř celý zelený 1 lžička●

Cibule 1 ks●

Ocet 1 lžička●

Uzené maso - nasekané 1 lžička●

Vývar 350 ml●

Šťáva z pečeného masa 4 lžíce●

Hladká mouka 1 lžíce●

Sůl 1 špetka●

Doba přípravy: 20 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Postup:
Drobně nakrájenou cibulku podusíme na másle se lžičou celého, pokud možno zeleného pepře.
Přidáme lžíci usekaného uzeného masa, lžičku octa a promícháme. Potom do omáčky vmícháme
šťávu z pečeného vepřového masa a zředíme ji vývarem. Podle chuti osolíme a zahustíme moukou.
Povaříme dohladka a před podáváním procedíme.

http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

