Pecena rajcata plnéena masem
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B
Suroviny

- Rajcata 8 ks

- Olej 2 lzice

- Strouhany syr 50 g

- NAPLN

- Dusené maso (veprové nebo hovézi) 150 g
- Sunka 50 g

- Cibule 1 ks

. Stava z duSeného masa nebo vyvaru 2 lZice
- Olej 1 Izice

- Cervené vino 4 1zice

. Zloutek 1 ks

- Strouhany syr 40 g

- Hladka mouka 1 1zicka

- Koreni chilli 1 Spetka

- Koreni kari 1 Spetka

- Worcester 1 1zicka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Maso se Stavou z masa (vyvarem) umeleme na masovém mlynku (nasucho omleté maso by bylo prilis
suché, trupelnaté). Drobné nakrajenou cibuli zpénime na oleji, zaprasime moukou, osmahneme,
pridame mleté maso, vino, koreni a sul a podusime. Do smési vimichdme strouhany syr, zZloutek a dvé
1Zice duzniny z rajc¢at. Z omytych rajcat serizneme vrsky, duzninu vydlabeme Izickou, rajcata
naplnime pripravenym masem, dame na pekacek vymastény olejem a peceme ve stredné vyhraté
troubé. Po chvilce je posypeme strouhanym syrem a dopeceme.
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