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Suroviny

- Maslo 120 g

. Zloutky 2 ks

. Cerné kava 0.5 hrnek

- Liskové nebo vlasské orechy 100 g

- Cukr 200 g

- Vanilinovy cukr 0.5 balicek

- Polohruba mouka 250 g

- Kyprici prasek do peciva 0.75 balicek
- Bilky 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Utreme 120 g masla, 2 zloutky, 0,5 $alku Cerné kavy, 100 g nastrouhanych orfechu nebo liskovych
oriskl a 200 g cukru. Priddme 1/2 bali¢ku vanilinového cukru a 250 g mouky, kterou jsme promichali
s 3/4 balicku prasku do peciva. Vmichame ze 2 bilka uslehany tuhy snih. tésto dobre promichame a
upecCeme ve stredné vyhraté troubé dortuzova.
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