Drozdova polevka

Kategorie: Polévky

Autor: Monyszek
B
Suroviny

Porce: 6

- Masox 1 kostka

- Cuketa 1 ks

. Celer 0.5 ks

. Drozdi 1 kostka

. Maslo 1 1zice

- Vejce 1 ks

. Cibule 1 ks

. Petrzelka 1 snitka
- Strouhanka 3 1zZice
- Mrkev 2 ks

. Libecek 1 snitka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Krok 1: Na mésle osmahneme nadrobno pokrajenou cibuli a rozdrobime drozdi. Pridame vajicko a
nasypeme strouhanku, kterou potom mirné osmazime. Smés zalijeme vodou (asi 1,5 litru) a ddme
varit.

Krok 2: Pridame zeleninu, kterou nastrouhdme nahrubo, a vlozime stonek libecku, ten prijemné zvy-
razni chut polévky. Polévku pak jesté varime asi 10 minut. Kdyz je hotova, ozdobime ji na talitich
nasekanou cerstvou petrzelkou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

