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Suroviny

- Maslo 250 g

- Horka ¢okolada 150 g

- Vejce 5 ks

- Cukr krystal 150 g

- Hladka mouka 150 g

- Prasek do peciva 0.5 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Ve vodni 1dzni nechdme rozpustit maslo a cokolddu, promichame. Cela vejce uslehame s cukrem do
svétlé husté pény. Kratce veslehame vlazné maslo s ¢okoladou a vareckou vmichdme mouku
smichanou s praskem do peciva. Tésto nalijeme do maslem vymazané a hrubou moukou vysypané
formy a vlozime do trouby vyhraté na 180 stupni. Pe¢eme asi 45 minut, zkouSime $pejli.
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