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Suroviny
Arašídy jemně mleté 200 g●

Přírodní cukr 100 g●

Vanilkový cukr 1 ks●

Vejce 3 ks●

Hladká mouka 100 g●

Prášek do pečiva 2 lžička●

Vanilkový pudink prášek 1 ks●

Šťáva z jednoho pomeranče 1 ks●

Čokoládová poleva 1 ks●

Drcené arašídy 1 hrst●

Doba přípravy: 70 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Pečení

Země: Česká republika

Postup:
Pomleté arašídy promícháme s cukrem, vejci, pomerančovou šťávou a aroma. Mouku smícháme s
práškem do pečiva a pudinkovým práškem. K arašídové směsi postupně přimícháme mouku a těsto
nalijeme do vymazané a vysypané formy. Pečeme při 170 stupňů asi 50 minut, zkoušíme špejlí.
Vychladlou bábovku polijeme polevou a posypeme podrcenými arašídy.
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