Arasidova babovka

Kategorie: Moucniky

Autor: Suzannka

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Ara$idy jemné mleté 200 g

- Prirodni cukr 100 g

- Vanilkovy cukr 1 ks

- Vejce 3 ks

- Hladkd mouka 100 g

- Prasek do peciva 2 1zicka

- Vanilkovy pudink préasek 1 ks

. Stava z jednoho pomerance 1 ks
- Cokoladovéa poleva 1 ks

- Drcené araSidy 1 hrst

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Pomleté arasidy promichdme s cukrem, vejci, pomerancovou Stavou a aroma. Mouku smichame s
praskem do peciva a pudinkovym praskem. K arasidové smési postupné primichdme mouku a tésto
nalijeme do vymazané a vysypané formy. PeCeme pri 170 stupnu asi 50 minut, zkouSime $pejli.
Vychladlou babovku polijeme polevou a posypeme podrcenymi arasidy.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

