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Suroviny

Porce: 4

- Mleté maso 600 g

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Rajsky protlak 1 plechovka
- Ryze ve varnych saccich 2 ks
- Cibule 1 ks

- Cesnek 3 strouZek

- Vyvar 1 hrnek

- Bazalka 1 Spetka

- Olej 3 1zice

- Trvdy syr - strouhany 100 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Slovinsko

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli nakrajime nadrobno, oloupané strouzky cesneku na platky. Cibuli zpénime na oleji, ke konci
pridame Cesnek a nechame chvili osmazit. Priddme mleté maso, které promichame s cibuli a
¢esnekem. Priddme protlak, sul,pepr a bazalku a vSe orestujeme, poté zalijeme vyvarem a podusime
na mirném plameni, aby se vyvar zredukoval.

Mezitim ddme varit osolenou vodu a uvarime v ni ryzi.

Ryzi nechdme okapat a priddme k mletému masu. VSe poradné promichame.
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Podévame posypané nastrouhanym syrem.



