Bavorsky bramborovy salat pro Octoberfest
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Suroviny

Porce: 6

. ZALIVKA

- Olivovy olej 0.5 hrnek

- Svétlé pivo 0.5 hrnek

- Kmin 1 1zi¢ka

- Celerova seminka 0.5 1zicka

- Seminka hnédé skorice 1 1zicka

- Hruba stl 1 IziCka

- Rozdrcené lupinky Cervené palivé papriky 0.5 1zicka
- Posekana petrzelka 2 1zice

- SALAT

- Olejnaté brambory, nejlépe Cervené 850 g

- Repikaty celer, nakrajené stonky 2 ks

- Okurka, oloupana bez seminek, na kosticky 0.5 hrnek
. Salotka (i s trochou naté) 3 ks

- Koprové kvasené okurky, pokrajené 0.5 hrnek

- Redkvi¢ka, na platky nakrajena 8 ks

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Michani
Zarazeni: Obéd

Zemeé: Némecko

Pocet porci: 6

Postup:

Naslehat dohromady vSechny ingredience pro zalivku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

Uvarit brambory, nechat je mirné zchladnout a nakrajet je na 1/4.

Vlozit vSechnu syrovou zeleninu do misy, zalit ji zalivkou a dobr'e vSe promichat. Lehce dovnitr vloZit
horké brambory a nechatsalat zchladnout na pokojovou teplotu. Osolit a opeprit podle chuti.



