Bramborova kase po nemecku
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Suroviny

- Moucnaté brambory 1 kg

- Mléko 125 ml

- Smetana 125 ml

- Zméklé maslo 25 g

- Strouhany muskatovy orisek 1 ks

- Libova anglicka slanina 250 g

- Pokrajeny porek nebo cibulova nat 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Némecko

Postup:

Oloupané brambory uvarime ve slané vodé s pridanim kminu (ddvam do nddobky na vylouhovani
caje), varime 20 - 25 min. Horké brambory rozstouchdme. Mléko, smetanu a maslo ohrejeme a
postupné zaslehdvame do vznikajici kase. Dobre osolime, malicko okorenime muskatovym oriskem a
pridame na kosticky vyskvarenou slaninu a nadrobno pokrajenou cibulovou nat. Misto cibulové naté
muzeme pridat spareny drobné pokrajeny porek.
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