Argentinska polevka

Kategorie: Polévky

Autor: Monyszek
B
Suroviny

- Barevné fazole 250 g
- Drabezi vyvar 2 1

- Rajcatovy protlak 500 g
- Slanina 100 g

- Cibule 100 g

. Cesnek 5 strouzek

- Rajcata 200 g

- Celer 100 g

- Mrkev 100 g

- Mleta paprika 1 1zice
- Chilli papricka 1 ks

- Oregano 0.5 1zicka

- Tymién 0.5 1zicka

- Pepr 1 Spetka

. Sl 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Argentina

Postup:

Fazole si uvarime v dribezim vyvaru. Zatim co se varfi si na pokrajené slaniné orestujeme cibuli s
pokrajenym cesnekem, potom priddme nastrouhanou mrkev, celer, nakrajena rajcata a vSechnu
zeleninku orestujeme. Pak pridame do vyvaru s fazolemi, kam dame i mletou papriku, oregéano,
tymién,pepr a dosolime, jesté kdo ma rad polévky ostrejsi, da chilli papricku. Pred dokoncenim dame
rajCatovy protlak a chvili jesté povarime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

