Vyborny jablkovy kolac
Kategorie: Moucniky

Autor: afaltynkova
B
Suroviny

Porce: 2

- Vejce 5 ks

- Cukr 300 g

- Polohruba mouka 300 g
- Vanilkovy cukr 1 ks

- Prasek do peciva 1 ks

- Studena voda 8 Izice

- Jablka 600 g

. Cokoladové poleva 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Jablka oloupeme, nastrouhdme a rozlozime na pekac nebo velkou dortovou formu vyloZzenou
pomasténym alobalem. Ze zloutkd, cukru a po ¢astech prilévané vody uslehdme pénu, pridame
mouku s praskem do peciva a husty snih z bilku.Tésto nalijeme do formy na rozprostrena jablka a
dame péci. UpecCeny kola¢ nechame zchladnout, obratime ho, odstranime alobal, prelijeme
¢okoladovou polevou a muzeme jesté zdobit Slehackou. Kdo méa rad hodné ovoce, muze jesté pridat
vice strouhanych jablek.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

