Znojemsky gulas V
Kategorie: Maso

Autor: Suzannka
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Suroviny

- Hovézi maso 500 g

- Cibule 1 ks

- Sédlo 1 Izice

- Mleta sladka paprika 1 Spetka
- Hladka mouka 1 Spetka

- Sterilované okurky 3 ks

- Vyvar 400 ml

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Cibuli nakrajime a osmazime na sadle, priddme mletou papriku a na kostky nakrajené maso. Za
stalého michani osmazime, zaprasime hladkou moukou, podlijeme vyvarem, osolime a dusime
domékka. Do hotového gulase pridame nakrajené sladkokyselé okurky.
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