Kachni rolka na pomerancich
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Suroviny

Porce: 4

- Vykosténa kachna 1 ks

- Bilé vino 1 dl

- SuSené Svestky 8 ks

- Vejce 2 ks

- Platky toastového chleba 5 ks

- Anglicka slanina 4 platek

- Tymién 2 snitka

. Salvéj 1 snitka

. Sul, mlety pepr - dle chuti 2 Spetka
- Omacka

- Pomerance zbavené bilé spodni slupky 2 ks
- Dezertni bilé vino 2 dl

. Stava z jednoho pomerance 1 ks

- Hnédy cukr 1 Spetka

Doba pripravy: 130 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na kousky nakrajeny chléb bez kiirek zvhl¢ime vinem, stfidku vymackame a smichame ji s
proslehanymi vejci. Vykosténou kachnu polozime kizi dolt na pracovni desku a rozkrojime ji na dva
platy. Maso naklepeme pres mikrotenovou folii, osolime a opeptrime. Na kazdy plat polozime dva
platky anglické slaniny, polovinu nadivky a polovinu $vestek a zabalime do rolady. Rolky ovazeme
reznou niti, osolime je a opeprime. Vlozime do pekacku, doplnime tymidnem a Salvéji. Peceme v
troubé vyhraté na 200°C nejprve 15 minut, maso podlijeme trochou vina s vodou, snizime teplotu na
180°C a dopékame 90 minut i déle. Behem peceni rolky otacime, podlévame vodou a prelévame
tavou. Hotové rolky zabalime do alobalu a ponechéme v teple. Stavu v pekacku uvedeme do varu,
seSkrabeme do ni vypek z kraji pekacku a zalijeme vinem. Pridame Spetku cukru, pomerancovou
Stavu, osolime, opeprime a nechame prejit varem. Do $tavy vlozime na platky nakréjeny pomeranc¢ a
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prohrejeme jej. Rolky nakrajime na platky, rozdélime na talife a prelijeme Stavou s pomerance.



