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Suroviny

- Fazole 300 g

- Téstoviny 250 g

- Rapikaty celer 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Feferonka 1 ks

- Loupanad rajcata 100 g
- Rajsky protlak 1 1zice
. Stl 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Fazole namocime na 12 hodin do vody. Poté je uvarime v osolené vodé. V panvi na oleji osmazime
rukou zmacknuty cesnek, nakrajime celer [Ja pridame ho do panve. Jakmile ¢esnek dostane barvu,
tak ho odstranime a pridame nasekanou feferonku, loupana rajcata a 1zici hustého protlaku.
Povarime asi 5 minut, podle potreby podlijeme vodou. Uvarené fazole smichame s hotovym
zadkladem, priblizné tretinu fazoli propasirujeme nebo rozmixujeme, aby se omacka zahustila.
Nakonec pridame postupné téstoviny, nejdrive nejvétsi, po 2-3 minutach mensi, nejmensi nakonec.
Varime do zméknuti. Podle potreby dochutime soli.
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