Cibulova polévka s noky
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Suroviny

Porce: 4

- Stredni cibule 4 ks

- Maslo 1 lzice

. Sul, mlety pepr - dle chuti 2 Spetka
- Vyvar 11

- Pazitka 1 hrst

- Noky

- Maslo 20 g

- Vejce 1 ks

- Krupice 60 g

. Sul - dle chuti 1 $petka
- Polévka 1 lzice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme, nakrdjime na kolecka a na masle osmahneme dozlatova. Zalijeme vyvarem, osolime,
opeprime a varime do zméknuti cibule.

Maslo dobre promichame s vejcem, 1zici polévky a soli. Vmichdme krupici a nechame asi 15 minut
stat. Pak 1ziCkou vykrajujeme malé nocky a zavarujeme do mirné vrouci polévky. Nakonec do polévky
vmichdme posekanou pazitku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

