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Suroviny
Porce: 3

Babiččiny široké nudle 330 g●

Sůl 1 špetka●

Olej 3 lžíce●

Cibule 1 ks●

Šunka 100 g●

Zelenina dle vl.výběru(kukuřice, hrášek, brokolice) 1 hrst●

Smetana 100 ml●

Vejce 3 ks●

Tvrdý sýr 50 g●

Pepř černý mletý 0.5 lžička●

Petrželka - nasekaná 1 hrst●

Doba přípravy: 40 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Zapékání

Zařazení: Oběd

Země: Česká republika

Počet porcí: 3

Postup:
Babiččiny široké nudle uvaříme v osolené vodě podle návodu. Na oleji zpěníme nadrobno nakrájenou
cibulku, šunku a zeleninu podle vlastního výběru.
To všechno smícháme s uvařenými nudlemi a vložíme do vymaštěné zapékací mísy. Směs zalijeme
smetanou s rozšlehanými vejci a nakonec posypeme strouhaným sýrem. Pečeme 15-25 minut.

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/


Můžeme dlo chuti přisolit, opepřit a dozdobit nasekanou petrželkou.


