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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 1 kg

- Slanina 150 g

- Kabanos 150 g

- Cibule 3 ks

. Cesnek 3 strouzek

- Prepusténé maslo 4 lzice

- Sladka paprika mletd 2 1zice
- Ocet 1 1zicka

- Dribezi vyvar 11

- Bobkovy list 2 ks

- Majoranka 1 1zice

- Kmin mlety 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
- Zakysana smetana 3 1Zice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme a nakrdjime na 3 cm velké kostky. Slaninu a kabanos nakrajime na kousky.
Cibuli a Cesnek oloupeme a najemno nasekame.
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Ve vétsim hrnci rozehrejeme 3 1zice prepusténého mésla a nechame na ném zesklovatét cibuli.
Pridame Cesnek a slaninu a opékdme, az je slanina kiupava.

Hrnec odstavime a smés nechame trochu vychladnout. Primichdme mletou papriku a trochu octa.
Pak zalijeme dribezim vyvarem. Pfiddme bobkové listy, majoranku, kmin, sul a pepr.

Nakonec vmichame kostky brambor a gulas varime asi 30 minut. Pokud by byl gulas prilis ridky,
vyjmeme nékolik kostek brambor, rozmixujeme je a znovu primichame do gulase.

Kabanos opeceme na panvi na zbyvajicim horkém prepusténém maésle a priddme ho do gulase kratce
pred koncem vareni.

Po naservirovani na talife muzeme na porci dat kopecek zakysané smetany.



