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Suroviny

- mlady kohout 1 ks

- anglicka slanina 1 platek
- Cervena paprika 2 ks

- zelena paprika 2 ks

- cibule 1 ks

- feferonka 3 ks

- zelené fazolky 0.5 hrnek
- nakrajené zampiony 0.5 hrnek
- rajce 4 ks

- bobkovy list 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

. drubezi vyvar 1 ks

. sul 1 Spetka

. pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Naporcovaného kohouta uvarime ve slané vodé, slaninu nakrajime na kosticky a rozskvarime. Na
slaniné opeceme kohouta, osolime, opeprime, priddme papriky bez jadérek, drobné nasekanou cibuli,
pokrajené feferonky, zelené fazolky, zampiony, bobkovy list a platky Cesneku. VSe podlijeme vyvarem
a dusime pod poklickou. Nakonec pridame nakrajena rajcata.
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