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Suroviny

Porce: 4

- Hovézi bujon 2 ks

. Cervena cibule 4 ks
- Vinny ocet 4 1Zice

- Tymian 0.5 1Zicka

- Bazalka 0.5 1zicka

- Maéslo 3 Izice

- Rozmaryn 0.5 1zicka
. Stl 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Velka Britanie

Pocet porci: 4

Postup:
V hrnci rozpustime 3 1zice masla.

Mezitim nakrajime ¢ervené cibule nadrobno a osmazime na masle na mirném ohni asi 10 minut, aby
dostaly hnédou barvu. Kdyz jsou hnédé, pridame 4 1zice vinného octa a po jeho odpareni pridame 1
litr vody a 2 bujény a okorenime bazalkou,tymidnem, rozmarynem(nebo muzeme pouzit provensalské
koreni a soli. Omacku nechame zhoustnout a provarit. Poté ji propasirujeme pres cednik nebo
rozmixujeme tyCovym mixérem. Omacka je vyborna s bramborovou kasi a parecky nebo jako omacka
s hovézimu masu s Yorkshire Puddingem. Viz recept zde.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/
http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/441-yorkshire-pudding/

