Cibulova polevka

Kategorie: Polévky

Autor: adminrecepty
B
Suroviny

Porce: 4

- Kurecivyvar 11

- Pérek 1 ks

- Maslo 1 lzice

- Velka cibule 2 ks

- Tymian 1 ks

- Bobkovy list 1 ks

- Petrzelka 1 hrst

. Sl 2 1zicka

- Pepr 1 Spetka

- Bageta nebo veka 1 ks
- Syr Gruyere nebo Emental 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

Na rozehraté maslo do kastrolu ddme cibuli a pérek nakrajené na tenké platky. Prikryjeme polici a
nechame dohnéda zasmahnout, az se cibule zacné prichytavat ke kastrolu. Poté odkryjeme poklici a
nechame odparit zbyvajici tekutinu. Zalijeme 1 litrem kureciho vyvaru z kKosti a z odrezku z kurete,
vlozime bylinky, opeprime a povarime asi tak 20 minut. Polévku dochutime soli a peprem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Platky peciva posypeme strouhanym syrem a zapeceme kratce v troubé, pred podavanim polozime
na hladinu polévky.



