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Suroviny

- détské piskoty 300 g
- mouckovy cukr 150 g
- maslo 90 g

. kakao 2 1zice

. mléko 2 1zice

. rum 2 1Zice

- Krém

- maslo 100 g

. Zloutek 1 ks

- mouckovy cukr 80 g
. bilek 1 ks

.- rum 2 1Zice

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Syrové

Zemé: Ceska republika

Postup:

Cukr s maslem,kakaem,mlékem a rumem utfeme,polovinu piSkott umeleme,vmichdme do méslové
smési a propracujeme tésto,které nechdme l1hodinu odlezet v chladu. Krém: maslo se Zloutkem
utfeme,vmichdme rum a bilek uslehany s cukrem ve vodni lazni.Tésto vtlacujeme do formicek na vosi
hnizda vysipanymi mouckovym cukrem,druhou stranou varecky udélame do tésta dalek ktery
naplnime krémem a celé priklopime piskotem.

Poznamka:

uchovavame v chladu
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