Buchta bez vajec z majonezy

Kategorie: Moucniky

Autor: krakysh
B
Suroviny

Porce: 4

- Majonéza 1 sklenice

- Cukr krystal 1 hrnek

- Polohruba mouka 2 hrnek

- Mléko nebo smetana na vareni 1 hrnek
- Rum 1 1Zice

- Vanilkovy cukr 1 balicek

- Kyprici prasek 1 balicek

. Cokoladové poleva 1 baleni

- Tuk na vymazani 2 1zice

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Majonézu umichdme s cukrem, postupné pridavame mouku s kypricim praskem, mléko a
rum. Formu si vymazeme tukem (ne olejem), vysypeme trochou polohr. mouky

smichané se strouhankou. Troubu predehrejem na 180 °C, pe¢eme 35 min. VyzkouSime
Spejli, zda je uz propecené. Po vychladnuti polejeme Cokoladovou polevou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

