Mirabelkova omacka

Kategorie: Ostatni

Autor: avelebova
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Suroviny

- mirabelky 2 hrnek

- bilé vino 1 hrnek

- pecky z vyloupaného ovoce 5 ks
- hladka mouka 1 Izice

- maslo 1 Izice

- cukr na dochuceni 1 ks

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Omyté a odpoeckované ovoce varime s nékolika peckami ponorené ve vineé a mirném ohni do mékka.
Kdyz je ovoce mékké, pecky vyjmeme a smés rozmixujeme nebo prolisujeme pres sito. Z mouky a
masla pripravime jiSku, omacku zahustime a jen kratce povarime. Dochutime cukrem. Podavame-li
omacku k masu, pridame Spetku pepre.

Poznamka:

Omacka je chutna predevsimk biftekiim nebo steakiim. Je vhodnd i ke kynutym knedlikim a
palacinkam.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

