Hermelinové brambory

Kategorie: Pokrmy

Autor: rebe
=]
Suroviny

- 4-5 velkych brambor

- 1 hermelin

- 15 dkg nivy

- 20 dkg Snkového salamu

- 1 cibule

- 10 dkg tvrdého syra na strouhani
. pepr a sul dle chuti

- 1 smetana (30%)

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Zapékani

Zemé: Ceska republika

Postup:

Oloupané brambory nakrajime na malé platky, hermelin, nivu a Sunkovy salam na kosticky. Cibuli
nakrajime na pulkolecka. Ve smichame, opepiime a mirné osolime. Smés rozlozime do pekacku a
zalijeme smetanou. Pred koncem posypem syrem a dopeceme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

