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Suroviny

Porce: 4

- Hovézi maso 200 g

- Hladka mouka 1 1zice
- Hovézi vyvar 11

- Cibule 1 ks

- Brambory 2 ks

- Sadlo 2 lzice

- Paprika sladka mleta 2 1zice
- Cesnek 2 strouZek

- Kmin cely 1 Spetka

- Pepr mlety 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Majoranka 1 Spetka

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oc¢istime a nakrajime na drobné kosticky. Na poloviné sadla zpénime v hrnci cibulku. Pridéme
na kosticky nakrajené maso a orestujeme. Zaprasime paprikou. Smichame a zalijeme polovinou
vyvaru. Osolime, opeprime a dusime domékka.

V druhém hrnci ze zbytku sadla a mouky udélame jisku. Zalijeme vyvarem a Slehame. Prilijeme k
polévce. Vlozime kostky brambor, prolisovany ¢esnek, majoranku a varime dokud nejsou brambory
mekke.
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