Bauerntopf-Sedlacka poléevka

Kategorie: Polévky

Autor: djlussinka

]

Suroviny

Porce: 5

- cibule 1 ks

- sakana 500 g

- Rajcata 4 ks

- paprika 1 ks

- mrkev 1 ks

. petrzel 1 ks

- Masox 2 ks

- brambory 2 ks

- suSeny cesnek 1 Spetka

. podravda 2 mald odmérka
- mletd sladkd paprika 1 Spetka
- grilovaci koreni 1 Spetka
- majoranka 1 Spetka

- tuk na smazeni 1 Izice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Cibuli nakrajime a osmahneme dozlatova,priddme na kosticky nakrajenou sekanou a trochu ji
osmahneme.Nakrajime papriku,rajcata, nastrouhame mrkev,petrzel,brambory a vse vlozime k
sekané.Prilijeme vodu,priddme masoxy a mletou papriku,promichame a povarime.Kdyz je vse
uvarené,dochutime majorankou,Cesnekem a grilovacim korenim.
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