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B
Suroviny

Porce: 1

- mléko 11

- vejce 10 ks

- podle chuti

- provensalské koreni 1 ks
. sul 1ks

- bazalka 1 ks

- mleta sladka paprika 1 ks
- mlety pepr 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

V hrnci dédme varit mléko. Mezitim si v mise rozbijeme vejce. KdyZ za¢ne mléko trochu varit, lehce
vmichame vejce. Podle chuti osolime, opeprime, pridame sladkou papriku a bylinky.

Na mirném ohni smés michdme, dokud nezhrudkovati. Mezitim si pripravime gazu, kterou dame na
cednik. Uvareny syr vlijeme na gazu a silné svazeme do uzliku.

Syr nechame az do vychladnuti v gaze. Syr podavame s mazancem, ¢abajkou a dalSimi velikono¢nimi
pochutinami.

Doporucuji pripravu syru z domaciho mléka a vajec.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

