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Suroviny

Porce: 3

- s6ja 0.5 balicek

- kuskus 1.5 hrnek

- sterilovany hrasek 0.5 plechovka
- olej 2 1Zice

- sterilovana kukurice 0.5 plechovka
- bujon 1 kostka

- tatarska omacka 4 1zice

- podle chuti

- vegeta 1 ks

- petrzelka 1 ks

- libecek 1 ks

- podle potreby

- voda 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Kuskus vsypeme do misky a zalijeme vrouci vodou. Pridéame asi 1zicku vegety a olej. Prikryjeme
poklickou a nechdme par minut stat (podle navodu na obalu), az se vSechna voda vsakne.

Zeleninu slijeme, s6ju uvarime ve vodé ochucené bujonem domékka. Varime zhruba 18 minut,
scedime a vymackame prebytecnou vodu.

Kuskus vsypeme do velké misy, pridame soju, hrasek, kukurici a zacneme dochucovat. Pouzijeme
petrzelku, libecek a nakonec vmichdme tatarskou omacku.

Kuskusové rizoto podavame teplé i studené. Podle chuti jesté pred servirovanim sypeme syrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

