Silvestrovské jednohubky

Kategorie: Chutovky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- olivy 100 g

- rohlik 30 ks

- krabi tycinky 1 balicek
- Cervena cibule 1 ks

. sul 1 Spetka

- majonéza 1 ks

- niva 150 g

- pepr 1 Spetka

- vlasské orechy 1 hrst

- smetanovy syr 200 g

- maslo 60 g

- pomeranc 1 ks

- okurka 5 ks

- citrénova Stava 2 1zice
- pikantni klobésa 200 g
. Cervené matjesy 200 g
. Cesnek 6 strouzek

- maslo 750 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Jednohubky:
1. Nivové s orechem nebo olivou - utfeme nivu s maslem, dochutime troskou pepre. Namazeme na
platky rohliku a stridavé zdobime orechem a olivou.

2. S pikantni klobasou a okurkou - namazeme rohlik maslem, oblozime koleCkem palivé klobasy a
okurky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

3. Cesnekové s pomeran¢em - smetanovy syr uslehdme s maslem a priddme rozettené strouzky
cesneku. Zdobime kouskem pomerance.

4. Krabi s citrénem - krabi ty¢inky nechdme rozmrazit, nasekame na drobno, pridame majonézu.
Ochutime peprem, soli a citrénovou Stavou. Na kazdou jednohubku ddme mésicek citrénu.

5. Matjesové s cibulkou - maslem namazané platky rohliki oblozime vét$im kusem matjesa a
cibulkou.

VSechny druhy jsou vynikajici a nezkazi zédnou oslavu!



