Dobré skvarkove pecivo

Kategorie: Chutovky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- kyprici prasek do peciva 0.5 balicek
- vejce 1 ks

- domaéci Skvarky 250 g
- hladka mouka 300 g

- na ozdobu

- mak 1 ks

- na potreni

- vejce 1 ks

- podle chuti

. sul 1ks

- podle potreby

- mléko 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Doméci Skvarky umeleme a v mise je promichdme s moukou, soli a praSkem do peciva. Pridame vejce
a po troskach prilijeme mléko. Promichdme na vlacné tésto, které potom nechame odpocinout na 30
minut v chladu.

Hotové tésto rozvalime na plat silny asi 5 mm a tvorime z ného mensi tyc¢inky nebo Ctverecky. Tvar a
velikost peciva zalezi na nas. Vykrajené kousky tésta vlozime na plech vylozeny pecicim papirem,
potreme rozslehanym vejcem a posypeme makem nebo jinymi seminky.

Skvarkové pecivo upeceme v predehiaté troubé dozlatova.

Dobré Skvarkové pecivo vydrzi par dni a casem bude vice vlaéné.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

