Tvarohoveé syrové pecivo

Kategorie: Chutovky
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 10

- polohruba mouka 250 g
- rostlinny tuk 125 g

- vejce 1 ks

- eidam 45% 90 g

- maslo 125 g

- mékky tvaroh 250 g

. sul 0.5 Izicka

- na ozdobu

- orechy 1 ks

- mandle 1 ks

- pastika 1 ks

- sezamové seminko 1 ks
- kiwi 1 ks

- mak 1 ks

- kmin 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Do mouky rozdrobime maslo a rostlinny tuk. Pridame tvaroh a nastrouhany syr. Osolime,
promichdme a vypracujeme hladké tésto.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Na pomoucnéném vale vyvalime z tésta asi 3 - 5 mm vysokou placku. Radylkem vykrajime pruhy, z
nichz pak pripravime tycinky nebo formickou vykrajujeme kolecka Ci jiné tvary. Tvary potreme
rozSlehanym vejcem, posypeme makem nebo sezamem nebo kminem a osolime. T varohové syrové
pecivo naskladdme na plech vyloZeny pecicim papirem. V predehraté troubé na 200°C peceme
dozlatova.

Vykrajované tvary plnime pastikou zdobime mandlemi, orechy a kokosem ¢i kiwi. Tvarohové syrové
pecivo pak ihned podévame.



