Jednoduche tiramisu
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Suroviny

Porce: 1

- vanilkovy cukr 1 balicek

- piskoty 2 balicek

- pomazankové maslo bez prichuti 2 kelimek
- rum 3 lzZice

- kysana smetana 1 kelimek

- uvarena silna kava 1 hrnek

- kakao 3 1zicka

Doba pripravy: 25 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Uvarime silnou kavu, kterou nechdme vychladnout. Kavu slijeme do misky a pridéme rum.

Naslehdme pomazankové maslo, priddme vanilkovy cukr a zlehka vmichame kysanou smetanu.
Hotovy krém budeme roztirat na piskoty ve trech davkach, proto poCitame vzdy s jednou tretinou na
kazdou vrstvu piskotu.

PiSkoty namacime v kavé s rumem a vylozime takto ochucenymi piskoty dno dortové formy. Na
vrstvu pisSkotl rozetreme pripraveny krém. Pridame dalsi vrstvu piskotl, opét krém a jesté jednou
zopakujeme. Koncime tak vrstvou krému, kterou dobre posypeme pres sitko kakaem.

Hotové tiramisu nechame v lednici do dal$iho dne ztuhnout a prolezet. Pri servirovani krajime
jednoduché tiramisu na mensi kousky, poddvame s dobrou kavou nebo ¢ajem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

