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Suroviny

Porce: 1

- vejce 3 ks

- vanilkovy cukr 1 balicek

- pomazankové maslo (200g) 1 ks
. prasek do peciva 1 balicek

- polohruba mouka 250 g

- cukr krupice 250 g

- napln

- kompotované jahody 1 plechovka

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Michame pomazankové maslo, vejce a oba druhy cukru elektrickym Slehacem, dokud nam zluté péna
nezacne ziskavat bily odstin. Pak po trochach priddvame mouku smichanou s praskem do peciva.
Promichame.

Kompotované jahody nechdme okapat a prekrajime na poloviny, cerstvé jahody (250g) nakrdjime na
ctvrtiny.

Plech vylozime pecicim papirem, nalijeme tésto a uhladime. Jahody navrstvime na tésto a v
predehraté troubé peceme asi 20 minut ba 180°C.
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