Rimské brambory

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- olej 3 lzice

- citron 1 ks

. sul 1 ks

- rimsky kmin 1 1Zice

- ¢esnek 2 strouzek

- brambory 750 g

- mlety Cerny pepr 1 ks
Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Brambory nakrajime na kostky. Cesnek oloupeme a nakrajime na platky. Na vy$si panvi rozehfejeme

olej a na ném orestujeme kmin. Citron poradné omyjeme, sparime a Skrabkou z néj oloupeme kiru.
Tu nasekame.

Ve vySsi panvi rozpalime olej a kmin na ném zprudka a rychle orestujeme. Pak pridame brambory,
osolime je a opeprime za stdlého michéni je smazime, dokud nezezlatnou.

Pak vmichame Cesnek a brambory jesté minutku opékame.

Hotové brambory podavame posypané citronovou kurou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

