Nejjednodusi tiramisu
Kategorie: Moucniky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 12

. studena kava 1 hrnek

- rum 2 lzicka

- piskoty 2 balicek

- krém

- cukr krystal 2 1zice

- odtucnény tvaroh 250 g
- vanilkovy cukr 1 balicek
- zakysana smetana 1 kelimek
- na ozdobu

- kakao 1 ks

- jahody 2 ks

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Snadné

Urcen pro: Bez lepku

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:
Tvaroh, smetanu i cukry smichdme v mise. Timto méame hotovy krém na tiramisu.

Do dortové formy vlozime na dno alobal. Na alobal pokladame prvni vrstvu piskotu (kazdy piskot
namocime do kdvy smichané s rumem). PiSkoty pomazeme krémem a vrstvy striddme. Na posledni
vrstvu polozime srdicko (papirovou Sablonku) a cely dezert posypeme kakaem. Potom Sablonu
sejmeme a navrch pokladdme cCerstvé jahody.

Nejjednodussi tiramisu nechame ztuhnout, rozkrajime na trojuihelnicky a podavame ke kévé nebo jen
tak.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

