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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 14

- krém

- mascarpone 500 g

- cukr krupice 1 hrst

- smetana ke Slehani 250 ml

- poleva

- cukr krupice 3 lzice

- vanilkovy pudinkovy prasek 4 lzice
- voda 1 ks

. sul 1 Spetka

- jahody 2 balicek

- tésto

- maslo40 g

- Cokolada na vareni 200 g

- svéetlé BeBe suSenky 2 balicek

Doba pripravy: 45 min

ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 14

Postup:

V mise rozdrtime su$enky najemno, nemusi byt Uplné na prasek. V kastralku si zvolna rozpustime
kvalitni cokolddu na vareni s kouskem masla nebo oleje na peceni. Rozpusténou ¢okoladu nalijeme
do susenkové drti a dobre promichame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Vezmeme si dortovou formu, ¢i jakykoliv stredni hlubsi pekacek, vymazeme kouskem masla a na dno
pokladdme suSenkovou hmotu. Pékné do tenké vrstvy. Korpus ddme do lednice na 30 minut
ztuhnout.

Mascarpone ru¢né promichame v mise a ochutime cukrem. MnoZstvi cukru je na vas, ale doporucuji
moc nesladit, mascarpone je samo o sobé nasladlé. V jiné mise vySlehame smetanu ke Slehani a
opatrné vmichdme do mascapone. VSe spojime a krém urovname na vychlazeny susenkovy korpus.
Opét nechame v lednici ztuhnout.

Nakrajime si jahody na ptlky a vlozime do kastrolku. Zalijeme trochou vody. Pozor, jahody pusti
stavu! Pridame Spetku soli a ocukrujeme. VSe zahiivame, obCas michdme. V misticce rozpustime ve
vodeé vanilkovy pudinkovy prasek, dobre promichdme, at v ném nejsou hrudky. Kdyz nam jahody
zméknou a zaCnou vonét, pridame rozpustény pudinkovy prasek a michame, dokud neziskame
krémovou hmotu. Odstavime z plamene a ponotrime do drezu napusténého studenou vodou, aby krém
rychleji vychladl. Stale michame.

Nakonec dezert Tivoli strada prelijeme jahodovou hmotou a nechdme v lednici ulezet minimalné 6
hodin.

Jahodovy dezert Tivoli strada nakrajime a mizeme podéavat.



