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Suroviny

Porce: 8

- vejce 2 ks

- chléb 3 hrst

- masovy vyvar 2.5 1

- brambory 4 ks

- bobkovy list 1 ks

- cely ¢erny pepr 4 kulicka
- olej 3 1zice

- majoranka 2 hrst

- nové koreni 4 kulicka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Do silného okorenéného vyvaru vlozime oloupané a nakrajené brambory, jakmile zacnou méknout,
rozkvedlame vejce se Spetkou soli, vlijeme do vrouciho vyvaru a zamichame. Nechame vejce
chvilicku povafit, pfiddme utfeny ¢esnek a majoranku, f4dné promichdme a ihned odstavime. Cim
déle by ¢esnek prochdazel varem, ztracel by na sile.

Pro dokonalost si opeCeme na trosce oleje na kostky nakrajeny chleba a pridame je do polévky pri
jejim podavani.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Cesnecku lze vylepsit i trochou nastrouhaného syra. Cesnecka vyprostovék je na svété a skvéle
chutna, urcité lip nez rozpustény aspirin.



