Spekové knedliky
Kategorie: Prilohy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

. sul 1ks

- Zzemle 500 g

- vejce 3 ks

- mouka hruba 5 lzice
- slanina 100 g

. mléko 0.451

- maso uzené 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Zemle nakrajime na kostky, zalijeme mlékem ve kterém jsme rozkvedlali Zloutky a stil, pfilijeme tuk
nebo na kostiCky pokrajenou slaninu - rozpusténou a prochladlou - a nechdme 1 hodinu stat az se

vSechno mléko vsakne.

Do zékladu tésta na Spekové knedliky pridéme mouku, zamichdme a na pomouceném vale tvorime
knedliky asi jako citrony.

Spekové knedliky varime 20-25 minut ve vrouci vods.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

