Laksa polévka
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Suroviny

Porce: 2

- koriandr 4 1zice

- kureci vyvar 2 hrnek

- rybi filé 200 g

- ryzové nudle 100 g

- krevety 10 ks

- jarni cibulka 3 ks

- séjové vyhonky 300 g

- cerné musle 10 ks

- limetka 1 ks

- hnédy cukr 2 1zicka

- kokosové mléko 1 hrnek
- Cervena curry pasta 2 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Thajsko

Pocet porci: 2

Postup:

V horké vodé uvarime ryzové nudle po dobu cca 4 min. Proplachneme a zcedime. Do velké panve
(nejlépe woku) dame curry pastu a rychle posmazime. Priddme vyvar a povarime. Po par minutach
pridame postupné rybu, krevety i musle. Varime dalsi 3 minuty. Poté priddme kokosové mléko spolu
s cukrem a pockame, az je znovu privedeme k varu.

Do hlubsich misek si mezitim rozdélime nudle. Na né vlozime sojové vyhonky, jarni cibuli a koriandr.
Az je polévka uvarend, nalijeme ji na nudle s ingrediencemi. Nakonec pokapeme $tavou s limetky a
muzeme podavat.

Do receptu Laksa polévky, je mozné pridat i jiné suroviny. Zalezi na chutich kazdého. Muze se
napriklad pridat mata, nebo muze byt i hustsi kokosové mléko.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

