Zavitek s celerem

Kategorie: Maso

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- olej 1 ks

- vejce 3 ks

- kapie sterilované 50 g
. sul 1ks

- mouka hladka 1 ks

- celer sterilovany 200 g
- Cesnek 1 ks

. vyvar 4 dl

- pepr mlety 1 ks

. bucek veprovy 750 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Slovinsko

Pocet porci: 1

Postup:

Vykostény bucek nakrajime na platky, dobre naklepeme, opeprime a osolime. Na oleji si pripravime
michana vajicka, do kterych zamichdme jemné nakrajeny celer a kapie. Platky naplnime nadivkou,
zabalime a upevnime paratky nebo omotame niti. Pekacek vymaZeme tukem, vloZime zavitky, trochu
podlijeme vyvarem a peceme v troubé domékka asi tak na 180 st. Zavitky vyjmeme, Stavu vydusime
na tuk, zaprasime moukou, osmahneme, zalijeme vyvarem a provarime. Stavu precedime na zévitky,
ochutime a prohrejeme.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

