Celer s uzenym masem

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- strouhanka 3 1zZice

- celer 2 ks

- drceny barevny pepr 0.5 1zicka
. sul 1ks

- ocet 1 1Zice

- zelena paprika 1 ks

- vejce 2 ks

- tuk 100 g

- uzené maso 200 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Portugalsko

Pocet porci: 1

Postup:

Celer oloupeme, nakrajime na 2 cm silné platky a uvarime je v osolené vodé s octem domékka.
Papriku zbavime zrni¢ek a spolu s uzenym masem nakrajime na kosticky.

Papriku smichdme s masem, zméklym tukem, soli i peprem. Do smési vyklepneme vejce, promichame
a zahustime strouhankou.

Masovou smeési potieme v silnéjsi vrstveé platky celeru a naskladame je na plech vyloZeny pecicim
papirem.

Celer s uzenym masem peceme ve stredné vyhraté troubeé asi 25 - 30 minut. Podavame s ¢erstvym
nebo opecenym toastovym chlebem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

