Frankfurtska polevka 2

Kategorie: Polévky

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- sadlo 1 Izice

- mletd sladka paprika 1 1zice
- brambory 5 ks

. parek 100 g

- ¢esnek 3 strouzek

- cibule 1 ks

- hladka mouka 2 1Zice

- podle chuti

. sul 1 ks

- mlety cerny pepr 1 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Némecko

Pocet porci: 1

Postup:
Cibuli, ¢esnek a brambory oloupeme a nakrajime.

Na sadle zpénime cibuli, zasypeme moukou a sladkou papriku, udélame jisku, kterou naredime
vodou.

Pridame brambory, ¢esnek, stl, pepr a spolecné varime, dokud nejsou brambory skoro mékké. Pak
pridame parek nakrajeny na kolecka a dovarime.

Frankfurtskou polévku podavame s chlebem.
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