Mexicke brambory

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- sul 1 ks

- rajce 2 ks

- anglicka slanina 200 g

- Cervené fazole ve slaném nalevu 1 plechovka
- brambory 7 ks

- grilovaci koreni 1 1zicka

- mletd Cervena paprika 1 1zicka
- Cerstva Cervend paprika 2 ks

- Cesnek 3 strouzek

- cibule 2 ks

- zakysana smetana 1 kelimek

- tvrdy syr 200 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemeé: Mexiko

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory ocistime a nakrajime na Ctvrtky, oloupanou cibuli na prouzky a slaninu na kosticky. VSe
vlozime do vétsiho pekace, osolime, promichdme a ddme péct (cca 15 minut).

Nez brambory zméknou, pokrajime papriku a rajc¢ata na kosticky. Pripravime si omacku. Zakysanou
smetanu smichame s nalevem z fazoli, rozmackanym ¢esnekem, grilovacim korenim a ¢ervenou

paprikou (muze byt i paliva).

K témér upecenym bramboram pridame zeleninu a fazole, nalijeme oméacku a promichame. Husté
zasypeme nastrouhanym syrem a dame znovu na zhruba 10 minut péct.

Mexické brambory podavame jako teply hlavni chod.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

