Vyborné madarske langose
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Porce: 6

- podle chuti

- keCup 1 ks

- tvrdy syr 1 ks

- maslo 1 ks

- tatarka 1 ks

. Cesnek 3 strouzek
. tésto

. mléko 250 ml

- hladkd mouka 500 g
. sul 3 1zicka

. cukr 1 1zicka

. drozdi 1 kostka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemeé: Madarsko

Pocet porci: 6

Postup:
Nejprve si pripravime kvasek z vlazného mléka, cukru a drozdi. Kvasit nechame cca 10 minut.

Potom uhnéteme tésto z hladké mouky, kvasku a soli. Tésto odlozime na pul hodiny pri pokojové
teploté.

Z tésta udéldme bochéanky (cca 6) a jesté je nechame chvili odlezet. Bochanky rozvalime nebo
roztahdme do placek a smazime v rozpéaleném oleji.

Hotové madarské langoSe potreme rozpusténym maslem s nastrouhanym cesnekem, keCupem,
tatarkou a sypeme nastrouhanym syrem.

Vyborné madarské langose jdou pripravit i nasladko, jen pouzijeme méné soli a hotové potirame


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

nugatovou pomazankou.



