Slepici zgvacet
Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 4

- olej 1.5 dl

- cibule 3 ks

- slepice 1 kg

- mlety ¢erny pepr 1 ks
. sul 1 ks

- rajce 3 ks

. bilé vino 1 dl

- Cesnek 2 strouzek
- majoranka 1 ks

- bazalka 1 ks

- hladkd mouka 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemeé: Chorvatsko

Pocet porci: 4

Postup:

Slepici nakrdjime na mensi kousky a opeCeme na oleji dozlatova.

Cibuli nakrajime nadrobno, pridame ke slepici, promichdme, osolime, opeprime a pridame sparena,
oloupana a na kosticky nakrajend rajcata. Slepici zgvacet dusime, az vysmahne tekutina. Pak smés
zaprasime moukou, promichame a zalijeme vodou, aby maso bylo zakryté. Priddme majoranku a

bazalku, prilijeme vino a slepici zgvacet dodusime na mirném ohni domékka.

Slepic¢i zgvacet podavame s téstovinami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

