Fazolka jako od Bulhara
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B
Suroviny

Porce: 4

- vejce 5 ks

- jarni cibulka 2 ks

- slanina 50 g

. rajce 3 ks

- zelena fazolka 1 kg

- uzenina nebo salam 100 g
- podle chuti

- niva 1 hrst

- Cerstva petrzelka 1 ks

. sul 1ks

- vegeta 1 ks

- citronova Stava 1 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks

- podle potreby

- strouhanka na vysypani 1 ks
- tuk na vymazani 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Bulharsko

Pocet porci: 4

Postup:

Zelenou fazolku ocCistime, oplachneme, Sikmo nakrajime a v osolené vodé uvarime domékka. Scedime
a nechame okapat. Nakrajime slaninu, na které osmahneme drobné nakrajenou cibulku. Oloupeme a
nakrajime rajcata, na nudlicky nakrajime uzeninu a vSechno smichdme s fazolkami.

Fazolky opeprime, posypeme vegetou, zakapneme citronovou stavou a dame do vymazaného a
strouhankou vysypaného pekacku. Navrch rozklepneme vejce, posolime, posypeme sekanou
petrzelkou a do predehraté trouby dame zapéct. Mizeme posypat i strouhanou nivou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Fazolku jako od Bulhara podavame tieba s chlebem.



