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Suroviny

Porce: 8

- napln

- mletd skorice 1 1zicka

- mlety zazvor 0.5 1zicka

- dynové pyré z dyné hokaido 400 g
. sul 1 Spetka

- vejce 3 ks

- hrebicek 2 ks

- smetana ke Slehani 120 ml
- trtinovy cukr 100 g

- tésto

. sul 1 Spetka

- maslo 110 g

- voda 50 ml

- hladkd mouka 175 g

- trtinovy cukr 15 g

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemeé: USA

Pocet porci: 8

Postup:

Mouku promichédme s cukrem a Spetkou soli. Pridame na platky nakrajené maslo a zpracujeme v
drobenku. K drobence prilijeme trochu ledové vody a rukou zpracujeme v hladké tésto. Tésto
zabalime do félie a ulozime na 60 minut do lednice.

Mezitim si pripravime néapln. Vejce rozklepneme do misky a roz§lehame. Prisypeme trtinovy cukr,
smetanu, stl a dobre promichdme. Do smési prisypeme skorici, roztluCeny hiebicek a mlety zazvor.

Dyni rozkrojime, vydlabeme a nakrajime na kostky. Dynové kostky ddme do hrnce, kratce povarime
(staci 5 minut), slijeme a nasledné rozmixujeme na pyré.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Dynové pyré vlijeme do pripravené vajecné okorenéné naplné a naposledy peclivé promichame.

Tésto rozvalime na kulaty plat a preneseme jej do kulaté nizké formy.
Okraje, které precnivaji, odrizneme. Dno propichdme vidlickou. Na tésto vlijeme dynovou napln.

Dynovy kola¢ peCeme v troubé vyhraté na 190 °C °C 40 - 45 minut.
Néapln ztuhne a okraje budou zlatavé. Dynovy kola¢ nechame po vytazeni z trouby vychladnout.

Americky dynovy kolac¢ krajime na trojuhelnicky, zdobime listkem medunky a podavame jako
netradi¢ni sladké pohosténi.



