Domaci kecup 2
Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek
B
Suroviny

Porce: 1

- voda 150 ml

- bobkovy list 2 ks

- mletd sladka paprika 1 1zicka
- cibule 250 g

- rajce 2 kg

- mleta skorice 1 Spetka

- cely cerny pepr 10 kulicka
- cukr150 g

- jablko 250 g

- hrebicek 3 ks

- 8% ocet 150 ml

- celé nové koreni 5 kulicka
. sul 1 1zice

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Do pripraveného kastrolu si nanddme omyté a preptlena hodné zralé rajcata, o¢isténa jablicka i se
slupkou, oloupanou a nahrubo nasekanou cibuli.

Pak pridame ocet, cukr a veskeré koreni. Koreni si miizeme dat do zvlastniho obalu, abychom ho
potom nemuseli lovit z kastrolu. Zeleninu varime do zhoustnuti, za ob¢asného michani, asi 1 hodinu.
Zalezi na vodnatosti rajcat. Pokud mame kvalitni kastrol michat nemusime.

Potom vyndame obal s kofenim a smés na kecup ponornym mixerem rozmixujeme. Kecupovou smeés
propasirujeme pres husté sito a kecup si horky nalijeme do sklenicek. Kecup sterilujeme 20 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

